
Suggesties voor een gezellig samenzijn

Assortiment tapas, fijne kazen & charcuterie,
vishapjes, dipgroentjes en dipkoekjes 

€ 49 / plank  en  € 10 waarborg / plank

                      10 kaasballetjes               € 6.00
                      10 garnaalballetjes          € 10.00
                       8 kippenboutjes              € 7.00
                       8 mini hamburgertjes    € 9.60
                       8 dumpling wagyu          € 9.60

 

Glaasje foie gras & appel
Glaasje zalmtartaar & dille

Glaasje geitenkaas & tomaat
€ 2,50 / glaasje

€ 1 waarborg / glaasje

2025                   2026
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APERITIEF
BOXEN

SPECIALE
OPENINGSUREN

4 mini pizza
4 mini croque

4 mini hamburger
4 mini worstenbroodje

€ 16 / box

KLASSIEKE BOX

4 mini panini
4 burger foie gras
4 kaassoes truffel
4 mini visschelp

€ 20 / box

LUXEBOX

vegetarische tapas
dipgroentjes

tomaat mozzarella
kaasblokjes
€ 20 / box

VEGGIE APEROBOX (4P)

4 ovenhapje garnaal
4 ovenhapje zalm
4 ovenhapje ham
4 ovenhapje kaas

€ 18 / box

OVENHAPJESBOX

kip pikante curry
gehaktballetjes
patatas bravas

grillworst
kippenboutjes

gelakte ribbetjes
€ 20 / box

Maandag 22 / 12
&

Maandag 29 / 12 

EXTRA OPEN

7.00  -  13.00 uur

WARME TAPASBOX (4P)
Onze eindejaarsfolder biedt terug een waaier aan
mogelijkheden. Uiteraard mogen daarbij onze
bekende klassiekers niet ontbreken ! In deze
nieuwe folder vind je een greep uit ons assortiment,
gericht op het samen gezellig genieten! 
Laat jullie verleiden door onze bereidingen of ga
zelf aan de slag met een super aanbod aan vers
vlees voor elke hobbykok! 
We willen bij dit einde van het jaar onze klanten
uitgebreid bedanken voor het afgelopen jaar &
we kijken er naar uit om jullie ook het komende
jaar talrijk te ontvangen. 

With love,
Anneleen & Geert & team

APERITIEFPLANK & APERITIEFHAPJES



“Leave a sparkle
wherever you go

in 2026”

Slagerij Van Den Berghe Eindejaarsfolder 2025 - 2026

Uiterste 
besteldatum
KERST

Afhaal 
bestellingen 
9.30 - 10.30 uur

VRIJDAG 19 / 12

MAANDAG 22 / 12

KERST 25 / 12

NA KERST

Extra open
7 - 13 uur

Gewone 
openingsuren
Geen verlof

Uiterste
besteldatum
NIEUW

Extra open
7 - 13 uur

Afhaal 
bestellingen

9.30 - 10.30 uur

Gewone
openingsuren

Geen verlof

VRIJDAG 26 / 12

MAANDAG 29 / 12

NIEUW 1 / 01

NA NIEUW

The Christmas
Timeline

FEESTSOEPEN

Tomatenroomsoep met balletjes
Kreeftenbisque
Knolseldersoep met boschampignons
Zeebrugse vissoep

VOORGERECHTEN

Visschelp van het huis
Scampipannetje
Rundscarpaccio
Vitello tonato

Waarborg € 5 / porseleinen schotel (behalve visschelp)

HOOFDGERECHTEN

Lamskroontje in portosaus  G* L*                                                             
Slow roasted lamsvlees met citroensaus & munt  L*       
Ardeens varkenshaasje in champignonsaus G*            
Hertenkalffilet in grand veneursaus                   
Wildstoofpotje met boschampignons, wortel & pastinaak  L*  
Eendenborstfilet in sinaasappelsaus  G* L*            
Fazantfilet in Normande saus  G*                     
Parelhoenfilet in Poire Williamsaus  G*                  
Vispannetje met scampi, tongrol, zalm, kabeljauw & garnalen  
Tongrolletjes in witte wijnsaus met garnalen      

G* Glutenvrij
L* Lactosevrij                           

BIJGERECHTEN

Koude groentenschotel (pp)                                               
Appel met veenbessen (per stuk)                                    
Schaaltje boontjes in spek (6 stuks)
Schaaltje gestoofd witloof (8 stuks)                                             
Schaaltje bloemkoolgratin (2p)                        
Koude aardappelsalade (pp)                      
Verse kroketten (per stuk)                     
Gratin aardappelen (pp)                         
Pommes duchesse (pp)                  

€ 4.00
€ 2.80
€ 4.50
€ 4.50
€ 4.00
€ 3.00
€ 0.40
€ 3.50
€ 3.00

€ 19.00
€ 17.00
€ 14.00
€ 19.00
€ 14.00
€ 14.00
€ 14.00
€ 13.00
€ 14.00
€ 16.00

€ 2.40
€ 4.50
€ 3.00
€ 5.50

€ 8.50
€ 8.50
€ 8.50
€ 8.50
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FEESTKAASPLANK                                                  € 20
Kaasplank met assortiment fijne & speciale
kazen, gegarneerd met fruit, noten, dadels,
vijgen, ...

Buffetten
KOUD BUFFET VAN DEN BERGHE                     € 22

Ham & asperge, gebakken rosbief &
varkensgebraad, gebakken kippenbil, paté van
het huis, meloen met gandaham, eitje
krabsalade, gerookte zalm & heilbot, tomaat
garnaal, groenten, aardappelen & sausjes

VISBUFFET                                                                   € 26
Eitje met krab, gerookte zalm & heilbot, tomaat
garnaal, rivierkreeftje, gepocheerde zalmfilet,
scampi tartaar, gerookte forel, perzik tonijn,
tongrolletje, groenten, aardappelen & sausjes

Kerstklassieker: opgevulde kalkoen
Kalkoenfilet                                                  € 9.80 / pp
     Kalkoenfilet zonder opvulling met fine champagnesaus
Opgevulde kalkoenfilet                              € 13.50 / pp
     Vulling van kalfsgehakt, ham & calvados met fine champagnesaus
Opgevulde kalkoen op z’n geheel             € 12.50 / pp
     Vulling van kalfsgehakt, ham & calvados met fine champagnesaus
     Vanaf 8p, rauw of gebakken (+ € 12), door ons gesneden of niet gesneden (op z’n geheel)

Gerookte boerenham & meloen, varkenstong in
vinaigrette, paté van het huis, hoofdvlees,
bloedworst & witte pens, grillspek, droge worst
& pinokkio, américain préparé, geroosterde
bacon, maredsous, Brugge kaas, brie de Meaux,
pickles, zilveruitjes & smout, mosterd, augurken
& boter, vers fruit

BREUGHELMAALTIJD                                             € 15

Feestschotels

Vlees van rund, kalkoen, varken en kalf gemarineerd & gekruid, chipolata,
fondueballetjes, spekrolletje, grillworst en kippenvleugeltje

FONDUE                                                            € 12

EXTRA FONDUEBALLETJES                    € 5        

GOURMET                                                       € 14

Chipolata, gemarineerde kipfilet, cordon bleu, steak, kalkoenschnitzel,
varkenshaasje boursin, champignon met kruidenkaas, hawairolletje,
merguez, gemarineerd kalfslapje

MEAT TASTING                                            € 20

STEENGRILL                                                    € 13

TEPAN YAKI                                                   € 22

Angusburger, lamskroontje, simmenthal, rubia, limousin, wit blauw, filet
van mangalica & brasvar. Alles wordt vers & niet gemarineerd
gepresenteerd met eigen kruidenmengeling, fleur de sel en beste boter. 

Lamskotelet, varkenshaasje, kalkoenfilet, kalfslapje, chipolata, filet mignon,
merguez, entrecôteburger

Verse coquille, zalmstukje, gemarineerde scampi, eendenfilet, pepersteak,
varkenslapje met boursin, chipolata, merguez, lamskoteletje,
roerbakgroentjes, bakaardappelen, verse ananas, zoetzure saus
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Zorgeloze feestdagen

Bestel online ! Smakelijke feesten !

Tijdens de eindejaarsperiode (19/12 - 2/01)
werken wij met deze kaart,
bestellen uit andere folders is dan niet mogelijk. 

Bestellingen afhalen 24 & 31/12 van 14 - 17 uur
Bestellingen afhalen 25/12 & 1/01 van 9.30 - 10.30 uur

Maandag 22 & 29/12 EXTRA OPEN van 7 - 13 uur

Bestellen voor Kerst t.e.m. 19/12
Bestellen voor Nieuw t.e.m. 26/12

Opgelet, vol is vol! Bestellingen kunnen vroeger worden
afgesloten als de limiet is bereikt. 

Er zal steeds voldoende keuze zijn in de winkel voor wie
niets besteld heeft of extra bezoekers heeft. 

Prijzen onder voorbehoud van marktschommelingen of
drukfouten. 

www.kwaliteitsslagerij-
vandenberghe.be/shop

Gistelse Steenweg 204
Sint Andries Brugge

050 38 73 90


